
LIVE-MUSIK, PROBIEREN,
STIMMUNG & GUTE LAUNE

Aus Polen: 
Tyskie Gronie, Zywiec, Fortuna 
vom Fass, 
Debowe Mocne, Redd’s 
(Saftbier-Mischung)
Aus Belgien: 
Cornet Oaked Strong, La 
Trappe Blond, La Trappe 
Isidór, Rodenbach Fruitage, 
Rodenbach Alexander, 
De Molen Brommer und 
Granaten  
Aus Kroatien: 
Karlovacko Pivo vom Fass, 
Ozujsko (Flaschenbier)
Aus Spanien:
San Miguel, Estrella
Aus Bayern: 
Münchner Dunkel, Münchner 
Kellerbier, Oktoberfest Märzen,
Tegernseer Hell, Mönchshof 
und Augustiner-Biere
Aus Deutschland: 
Lausitzer Porter (Schwarzbier), 
Kirsch Porter, Erdbeer  Porter, 
Flötzinger Hell, Weizen 1543 
 kellertrüb, Clucking Hen, 
Phinyobeer, Pater Linus Bier, 
"Hosen Hell"

Öffnungszeiten der PROBIERBAR:
Donnerstag 26.09.24 17:00 – 23:00 Uhr
Freitag 27.09.24 15:00 – 23:00 Uhr 
Samstag 28.09.24 15:00 – 23:00 Uhr

ZWISCHEN DIESEN 
BIEREN KÖNNEN 

SIE WÄHLEN
EINE AUSWAHL FÜR DEN ERSTEN 

ÜBERBLICK
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www.so-ist-soest.de 

Craft-Biere aus Meschede:
Krombacher ONE, Kellerbier etc.
Speziell aus Soest:
Soester Hell, Soester Dunkel, 
Jägerrauschen, Hopfenbier
Aus England: Life & Death, 
London pride, Imperial stout, 
Spitfi re, Iron Maiden Trooper Ale
Aus Schottland: Scottish Ale, 
Innis & Gunn Lager
Aus Tschechien: "Krakanos" 
Rübezahl
Aus 
Italien:
Birra 
Moretti

Das Biertasting-Event
vor dem Rathaus und 

auf dem Petrikirchhof

3 €
Eintritt
Probierglas 

inklusive

26.– 28.9.24



PRO-
GRAMM:
DONNERSTAG, 26. SEPTEMBER
19:00   The Greyhound 

Rhythm & Blues Band

FREITAG, 27. SEPTEMBER
17:00  Safe by Sound
20:00   Dos Hombres

SAMSTAG, 28. SEPTEMBER
17:00   Duo "2you"
20:00   The Dukes

EINLADUNG 
ZUM PROBIEREN
In diesem Jahr geht die PROBIERBAR SOEST vom
26. bis 28.09.24 (Do. bis Sa.) bereits in die sechste Runde. 
Bierliebhaber haben bei diesem Tasting-Event die Möglichkeit 
zahlreiche Biersorten neu kennenzulernen, zu probieren 
und zu vergleichen. 
Unter anderem im Angebot:  Polnische, belgische, tschechische, 
italienische, schottische, englische, kroatische und bayrische 
Biere, sowie Craftbiere aus Meschede. Natürlich ist auch das 
Soester Brauhaus Zwiebel vertreten.

Als besonderer Hingucker dreht sich auf dem Platz 
ein dampfbetriebenes Bierkarussell. Das Schöne 

daran, hier ist das Biertrinken während der Fahrt 
ausdrücklich erlaubt. Ein abwechslungsreiches 
Live-Musik-Programm wird zudem für 
stimmungsvolle Unterhaltung und gute Laune 
zwischen den Ständen.

EINMAL DAS PROBIERBAR-GLAS KAUFEN 
UND DAMIT EINTRITT ZAHLEN 
SO GEHT‘S: Ein besonderer und ständiger 
Begleiter für den Besuch der Veranstaltung ist 
ein eigens bedrucktes „PROBIERBAR-GLAS“, 
das ausnahmsweise und aus gutem Grund mit 
gleich drei Füllstrichen (0,1 / 0,2 / 0,3 l) versehen 
ist. Schließlich gilt es ja nicht nur den Durst zu 
löschen, sondern auch die eine oder 
andere Biersorte zu verkosten. Daher werden auf 
Wunsch auch kleinere Mengen Bier ausgeschenkt 

als sonst üblich. 

Das Glas wird zu einem 
Preis von 3,– €€ verkauft und nach 
Gebrauch an jedem Stand gegen ein „frisches“ 
– im Idealfall gefülltes – ausgetauscht. 
Das Glas ist gleichzeitig als Souvenir gedacht
und kann mit nach Hause genommen werden. 
Wer das Glas zurückgibt, bekommt zwar kein 
Geld wieder, spendet aber den Betrag 
automatisch für das christliche Hospiz Soest.


